FEINKOSTLADEN STEIERMARK.
Vom Kuirbis bis zum Styria Beef -
die Steiermark tischt den Oster-
reichern viele Kostlichkeiten auf.

er Kiirbis kommt kuli-
narisch Interessierten
natiirlich als Erstes in
den Sinn, wenn man
an die Steiermark denke. Die
Bauern der griinen Mark ha-
ben es verstanden, aus dem
Kiirbis eine wahre Feinschme-
ckerdelikatesse zu machen. Ne-

| ben vielen Kostlichkeiten wie
| Knabberkernen oder Kiirbis-
kernkise steht vor allem das
herrliche Kiirbiskerndl, das
iibrigens 1735 erstmals er-
withnt wurde, im Mirtelpunke
dieses kulinarischen Trends.
| Die Folge: Zahlreiche Bauern,
| die noch vor wenigen Jahren

Der Klassiker: Backhendl

Das Backhendl ist die Leibspeise der Steirer.

Zutaten: 2 Junghiitner brat.
fertig, 3 Eier, Mehl, glatt,
Semmelbrisel, Salz, O zum
Backen, 2 Zitronen, 1 Hand

voli Petersilie

Zubereitung: Hilnner vierteln,
Rilckgrat und Hals wegschnel:
den, Haut entfernen. Innenselt
der Keule bis zum Knochen in-
schineiden, Hihner Krafiig wir
zen. Dann in Mahi, verschiage
nem Ei und Semmelbréseln pa-
nieren, In heien | beidseitig

| goldbraun backen. Aus dem

QI haben, mit Kichenkrepp
abtrocknen. Petersille im ver-
bliebenen halen O knusprg
backen, aus dem Ol heben,
abitropfen [assen, salzen.
Backhend! anrichten und
Petersilie obenauf drapieren.
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old der Steirer

den steirischen Frithsiicks
tisch. Koller iiber den Ti
WWir Kiirbishauern profitie-
ren auch davon, dass der Kiir-
bis durch Halloween viel be-
kannter geworden ist. Unsere
Abnehmer sind erster Linie
gehobene Feinkost- und Deli-
katessengeschifte."
Markenzeichen Styria Beef.
Zu cinem weneren \mhngen

Rindfleisch, Kurbls & Co

STEIERMARK

Die hesten G Sh
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ERZEUGERGEMEINSCHAFT STEIR.
FilD, 8020 Graz, Lagerg. 158,
Tel.: 0664,/338 05 30

TE:

DBSTHOF RETTER, 8225 Pollau,
Poliauer Berg 235, Tel.
03335/44 31 PRODUKTE:
Bia-+ Edel

ESSIG & OL POLZER
SPEZIALITATEN, 3083

Feinschmeckerwelr avancierte
das Styria Beef. Das in vie-
len Kiichen und vor allem von
Haubenkéichen  bevorzugte
Fleisch gilt heute in der Alpen-
region als Muslerbe:smal fiir
eine nachhaltiy i

STYRIA BEEF. Dy
der gehabenen steirischen Kiiche.

gung, von der auch Kleine biiu-
erliche Betriebe profi-
* deren. Vor allem die
wundervolle  Region
zwischen Teich- und
Sommeralm, wo die
biuerliche Landwirt-
schaft noch naturnah
mit der wunderschii-
nen Almlandschaft ar-
beiter, ist das Zentrum
dex Styria-Beef-Zuche.

Feinkostladen. Aber
dlc Steiermark hat die
nach

ESSIG & CO. Der
trieb Polzer bietet hbchste Qualitit.

eine gemischte Landwireschaft
fithrten, haben sich erfolgreich
als Kiirhishersteller etabliert.
Auch der Steirer Johann Kol-
ler aus Fehring hat diesen Weg.
= eingeschlagen. Koller: ,Vor
filnf Jahren haben wir unsere
kleine h Landwirt-

durch viele andere Gerichte
bereichert. Ein fixer Be-
standecil  der  ster- B
reichischen Kiiche ist
etwa das in heiBem Ol
herausgebackene Back-
hendl, die Klachlsuppe,
das  Arme-Leute-Ge-
richt Sterz oder das
Verhackerte, das gerne

schaft auf Kiirhis spezialisiert
Und dem kulinarischen Ein-

ANGEn e,

zén gesetzt: Neben dem klassi-
- schen Kiirbiskerndl gibt es in
nem Feinkostangebot auch
noch Kiirbiskernpesto, Senf,
=% Chutney oder Konfistire fiir

bei Jausen und Heuri-
gen als Brotaufstrich ge-
reicht wird. Typisch fiir die
Steiermark ist auch das heill
Gerucherte, das  steirische
Gselchte. Alle diese Speisen
und auch Getriinke wie Apfel-
saft, Most oder diverse Edel-
briinde erleben heute, teils

Steirerkas gibt es in
der Kaserel Blumauer.

- Biokrauter,

Krauteressige
WEIZER SCHAFBAUERN, 8160

Lammspez.. Selchidse, Lamm-

brande, Fruchtlikére, eingelegte
Frisht in Sirup, Quittenkase,
Chutney

BIOHOFKASERE] UND HOFLADEN |
KROGGER, 8252 Ménichwald, |
Karnerviertel 61, Tel.: ;
48 65-0 PRODUKTE: Jogliand
Krauterkase, Bio-Bergbauern- |

rehschinken, Lar
L in

KrauterKnoblaush-Beize

ARGE WEIZER FLEISCH-
SPETIALITATEN, 8160 Weiz,
Werksweg 102, Tel.: 03172/
22 68 PRODUKTE: Welzer
Mulbratl, Weizer Mostoratl
HAUS DES APFELS . KELZ, 8182
Puch b. Weiz, Harl 24, Tel.:
03177734 17 PRODUKTE
Tafelabst, Mast, Apfelsatt,
Edelbrande

HONIGIMHERE] NEUWIRTH,
8200 Brodersdorf 21, Tel.:
03117,/61 71 PRODUKTE: Div.
Blitenhenigsorten mit Blumen,
div. Hanigeremes.
DIE ESSIGMAGHER,
8212 Pischels-
dorf 156, Tel.:
03113/23 48
RO
Gurkerr, Schiloher,
Bier, div. Beerer-
essige, Weinessige

Schichtkise, Doppelschimmek
kase aus Rohmilch, Frischiise
it Pralinen und Marzinan
‘STEIRERSPARGELHOF BRUGNER,
8283 Blumau 17, Tel.: 03383/
34 40 PRODUKTE: Spargel-
miise
HONIGIMHERET KOHL, 8313
Breitenfeld an der Rittschein,
Tiefenbach 63, Tel.: 03387/
29 75 FRODUATE: Div. Honlg-
sorten, div. Honlgoremen
LEMBACHHOF HATUR-
FRUCHTSAFTE, 8330 Feldbach,
Auersbach 130, Tel.: 03152/
82 75 230 PHODUKIE: Apfek
Cassis-, ApfebHolundar, Aplel-
Karotten-Saft
VHLCAND FLEISCHWAREN-
IMANUFAKTUR, 8330 Feldbach,
Auersbach 26, Tel.: 03114,/
21 B1 PRODUKTE: Roh-
schinken, Kaiserteil, Karree-
speck, Schopf, Raucherspeck,

LANDWIRTSCH.

DREHSCHEIBE,
8223 Raab,
Emacheilldnlfe Tel: 03119/

T Traminer,
Kiirbls-Ingwer-Konfitlire,
Bauermjause, steir. Kirbis-
kernol, Kurbiskerne

FAMILIE PIRKER, 8630 Maria-
zell, Grazer Str. 10, Tel.:
03882/21 79 153
FRODUKTE: Viele Honlgsorten,
Lebkuichen, Likbre
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