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Kiirbishof Koller mit Johann Koller er-

Verlgiung

higlt als Kirbi: den 2. Preis.

ises fiir Kol
-Boss Jirg Siagel: , WMMWWMMMMWQ.

-

i Auersbach.  Rafmund Pammer war mit , Genial Re-

glonal” klar der innovativste.

Geniale VquanIand-KuIinarik

Nicht nur genial regional,
auch genial gut und geni-
al vielfaltig war der Inno-
vationspreis fir Kulinarik.

ROMAN SCHMIDT

er Innovationspreis fiir
DKulinarik ist verliehen.

Zu den bekannten Ge-
sichtern gesellte sich ein neues
Konterfei. Der Kiirbishof Koller
in Weinberg (Wegbereiter des
Kiirbiskernpestos) ist neben
dem Johann-Schinken der Fa-
milie Rauch in Trautmannsdorf
bereits linger in aller Munde.
+Genial Regional” von Raimund
Pammer ist allerdings neu. So
neu, dass die Entgegennah-

me des Preises quasi zum ers-
ten Gffentliche Auftritt wurde.
Raimund Pammer war in der
Region bislang lediglich - oder
besser - gerade als Schlosswirt
von Kornberg ein Begriff. Mit
.Genial Regional” hat er eine
Fertigprodukt-Linie ins Leben
gerufen, die mit Produkten
wie einer Tomantensauce
(.der Vergleich mit bis-
her Erhiltlichem wird Sie
liberzeugen”, so Pammer
selbstbewusst) oder
Bratensaft (fiir den
kleinen Haushalt in
der Zubereitung mit
grofiem Aufwand
verbunden} eine
echte Hilfe und
Kulinarische Be-
reicherung sein

soll. ,Genial regional® ist nicht
nur der Name der neuen Pro-
duktion, sondern auch Philoso-
phie und Mission des Neo-Pro-
duzenten Raimund Pammer aus
Auersbach. Fiir den Johann
Schinken gab’s verdiente
Bronze. Kiirbisspezialitd-
tenveredler Johann Koller
wurde als Vorreiter mit
Silber bedacht. Der Kuli-
narische Goldmedaillen-
sieger Raimund Pammer
ist gliicklicher Sieger,
dersich’s gut iberlegt
hat: ,Seit zwei Jahren
hing der Zettel mit der
£ Idee far regionale

® Fertigprodukte
am Kasten.” Nun
ist ,Genial Regio-
nal” startklar.

1, Preis: Raimund Pammer, Ge-
nial Regional: Ferfigprodukt-Linig,
www.genialregional.at, er verkochte
aulf der Garlenkiiche von Schaden,
2. Preis: Kiirbishof-Kaller, Kiirbis-
spezialitaten: Kilrisspezlalititen
www.kuerbishof-kollerat

3.Prelis: Fleischwaren Rauch, Johann-
-Schinken-Linie; Jofann-Frefland-Schin-
ket ung mehr, v Sigirawirt at
Forderpreise:

Waingut Krispel, Neuselzer Speck
Obsthof Kaufnann, mit Frifwirth
Honjg, Berghoferminle, Zotter Scha-
kakade; Apfelrigelentwicklung
Obsthot Kaufann, mit Fink und
Strohmeier; Eistes auf Apfelsafttasis
Milchhof Krenn, Frichtmolkever-
exdelnng und Kasesntwicklung gemein-
gam mit helmischen Kasereien

In den niichsten Jahren wird das Thema Lnergie immer interes-
santer. Bewusstseinsbildung flir nachhaltige Lebensfiihrung,
Energiesparen und Sonnenenergien sind die Themen der AR-
GE Energie-schau-Strafle. Gerade fiir die Jugend ist es wichtig,
dieses Thema begreifbar zu machen. Ein Weg dazu sind Pro-
jekttage, wie hier mit einer Wiener Volksschulklasse.

Emner der beliebiesten Treffpunkte des Feldbacher Hauptplatzes ist
wieder zugdnglich. Denn der bekannte Wiirstelstand hat sein
nees Zuhause wiedergefunden, Inhaber Anton Minaus legte
selbst Hand an, damit der mobile Container an seinen- ange-
dachten Platz kommt, Wenn der Wintergarten fertig ist, steht
dem Genuss von Frankfurter, Krainer etc. nichts mehr im Weg.




