1:0 FUR DAS
TRUFFELSCHMALZ

Christoph Wagner iiber
echte Sportverpflegung

ein, wir sind keine Ful3-
Nballfans. Wir weinen

nicht, wenn Osterreich
verliert, und wir streiten
auch nicht iiber Schiris.
Dennoch hat sich seit Be-
ginn der EURO unser Fami-
lienleben vollig verdndert.
In unserem Wohnzimmer
wird jedenfalls, mitunter
auch ohne Ton und dafiir
mit zugeschalteter Opern-
musik, fast ununterbrochen

FuBball gespielt. Man

konnte ja was versiumen.
(Sobald sich Kicker umar-
men, verschwindet die Oper,
und der TV-Ton kommt
wieder.) Das alles wirkt sich
auch auf die Nahrungs-
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Ideal als FuBball-Zuseher-Food:
Triiffelschmalz von fucufta.at.

gewohnheiten aus. Keine(n)
freut es mehr, einzukaufen
oder gar zu kochen. Statt-
dessen driicken sich Curry-,
Sushi- und Pizzaflitzer die
Tiirschnalle in die Hand.
Ich habe das jetzt abgestellt
und meinen Lieblingsservice
www.luculta.at angemailt,
Nun habe ich nebst anderen
Delikatessen endlich eine
fiir mehrere Spiele aus-
reichende Ration Triiffel-
schmalz im Kiihlschrank.
Ein symboltrichtiges Pro-
dukt aus heimischem Man-
galitzaschmalz und italieni-
schen Triiffeln, Denn sobald
Osterreich aus der EURO
raus ist, driicken wir ja so-
wieso Italien die Daumen ...
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Essen wie
in Triest

Lucia Schuppich
serviert in ihrem
Lokal Kiiche,

wie sie schon vor
hundert Jahren
in Triest fiir
Begeisterungs-
stiirme sorgte.

Tisch-Futhall en

JGEL & C0. Die Verlingerung der U2 bis zum Stadie

ass der jahrzehntelan-
ge Kisesommelier des
Wiener  Steirerecks,
Herbert Schmid, seinen
»Bisvogel” just ein paar Wo-
chen vor Beginn der EURO
losfliegen lieB, war eher ein
Betriebsunfall als schlaues ge-
schiftliches Kalkiil. Denn fiir
die vorbeiziehenden Fan-Hor-
den ist am funkelnagelneuen
Pratereingang  eher  das
gegeniiberliegende Pizza- und
Snackparadies ,,Salamutschi*
zustindig. Schmid sieht seinen
Eisvogel eher in der Nachfolge
des 1805 gegriindeten und 1945
abgebrannten guthiirgerlichen
Lokals, zu dessen Stammgisten
schon Volksschauspieler und
Rostbraten-Namenspatron
Alexander Girardi zihlte. Auf
der wunderschénen Eisvogel-
terrasse mit exklusivem Rie-
senradblick diirften sich auch
tatsichlich die Besitzer der
1.200-Euro-Tickets fiir die
Stadion-Ehrentribiine wohler

fithlen als jene, die auf den
Riingen im Happel-Rund Platz
nehmen. Fiir viele von thnen ist
der , Eisvogel®, vor allem hin-
ter seiner bewusst kulissenartig
gehaltenen Fassade, zu elegant
und — trotz ,verniinftiger®
Preisgestaltung (Hauptgerichte
zwischen 14,50 und 22,50
Euro) — auch zu kostspielig.

Ein Hauch von Steirereck. Immer-
hin weht hier, nicht nur dank
des Chefs, ein Hauch des Gour-
mettempels  ,,Steirereck®
durch Kiiche und Saal — |
oder eigentlich ist es kein

Hauch, sondern fast schon ' -

Georgien,
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Im ,Madiani" am /
Karmelitermarkt 7/
wird der georgi-
schen Kiiche Tri- |
but gezallt.
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ein veritabler Sturm. Am Hes!
stehen hier niimlich die beids
altgedienten Steirereck-Sow
chefs Anton Schrei und Walse
Schulz, die iiber mehr als ==
Jahrzehnt (gemeinsam mit E&
mut Osterreicher) vier Haube
erkochten. Und auch ansos
ten glaubt man die meistes
Gesichter vom Stadtpark &8
gut zu kennen (und liegt mess
richtig damit). Der Stl &
Kiiche orientiert sich allerdizg
weniger an Reitbauer als +i&
mehr am guten alten Eci
in Sievering. Man ke
weniger elaboriert, v&
zichtet auf wirklich teus
Produkte wie Fische
Wildfang, kommt 25¢
dafiir dem , biirgs
lichen* Wicns
Gaumen auf e

nur erdenkl
Weise miz (5
richten wie

Kalbshe

scherl, Hazes




